Scheda LVII

IL TINO DOVE FERMENTA I’UVA

Pogerola (Amalfi) >0 révélléturé [o ravalla'turs] (1)
Pastena (Amalfi) ’0 révulléturé [o rovullo'tura]
Lone (Amalfi) >0 révélléturé [o ravalla'turs] /
’0 vuttoné [o vut'ton?]
Scala ’0 sébbotté [o sab'botta] (2)
Ravello ’0 sébbotté [o sab'botta] /
’0 révélléturé [o rovalla'tura]
Minori ’0 sébbotté [o sob'botta] /
’0 vuttoné [o vut'tona]
Maiori ’a té'né [a "'temo]
Tramonti (loc. Corsano) ’a tiné [a 'tin?]

(loc. Paterno Sant’Elia) ’a tiné [a 'tind]
Cetara ’0 vuttoné [o vut'tona] (3)
Albori  (Vietri s. m.) ’a tiné [a 'tind] (4)

Descrizione: tino nel quale ribolle, fermenta 1’uva, destinata a trasformarsi
in vino.

Etimologia:

(1) révélléturé [rovallo'turs]: sostantivo deverbale da révolléré [ro
'vollara] ‘ribollire, fermentare in relazione alla trasformazione del mosto in
vino’;

(2) sébbotté [sob'botta]: voce composta dal termine botte preceduto dal
prefisso semi ‘mezzo’ (D’ Ascoli 1979: 580; D’Ascoli 1993: 683), reso nella
forma apocopata sé-;

(3) vuttoné [vut'tond|: accrescitivo di vorté ‘botte’ (dal latino tardo buittis
[www.treccani.it] attraverso 1’accusativo biitte(m) [www.garzantilinguistica.
it]) tramite il suffisso —oné;

(4) tiné ['tind] / temé ['tema]’™: dal latino fina(m), che ¢ variante di
tinu(m) (Www.treccani.it; www.garzantilinguistica.it), mentre secondo Devo-
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Nella foto il tino in
cui fermenta 1’uva
(https://it.wikipedia.
org / wiki / Mosto).

to (1985: 430) ¢ voce proveniente dal latino volgare *tinum, variante accre-
scitiva di tina ‘bottiglia’.
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Scheda LVII

IL TINO DOVE FERMENTA I’UVA

Conca de’ Marini >0 révélléturé [o rovalld'turs] (1) /
’0 vuttoné [o vut'tona] (2)
Furore ’0 révélléturé [o rovallo'tura] (*)
Agerola (loc. San Lazzaro) ’o révéllaturé [o rovalla'turs] /
’0 vuttoné rudssé [o vut'tons 'rwossd] (¥*)
Praiano ’a votté [a 'votta] (3)
Sant’Agnello (Sorrento) ’a tiné [a 'tind] (4)
Massa Lubrense ’0 sébbéttoné [o sobbat'tona] (5)

Descrizione: tino nel quale ribolle, fermenta 1’'uva, destinata a trasfor-
marsi in vino.

Etimologia:
(1) révélléturé [ravallo'turs] / révéllaturé [ravalla'turs]: forme sostanti-

vali deverbali da révolléré [ra'vollora] ‘ribollire, fermentare in relazione alla
trasformazione del mosto in vino’;

(2) vuttoné [vut'tona]: accrescitivo di vorté ‘botte’ per effetto dell’ag-
giunta del suffisso —oné e metaplasmo di genere dal femminile al maschile;

(3) votté ['votta]: voce derivante dal latino tardo buittis [www.treccani.it]
mediante ’accusativo butte(m) (www.garzantilinguistica.it);

(4) tiné ['tina]*’: forma risalente al latino tina(m), che & variante di tinu(m)
(www.treccani.it; www.garzantilinguistica.it), mentre secondo Devoto (1985:
430) ¢ voce che discende dal latino volgare *tinum, variante accrescitiva di
tina ‘bottiglia’;

(5) sébbéttoné [o sab'bat'tona]: accrescitivo, tramite il suffisso —oné,
del sostantivo vo#€ ‘botte’, cui si antepone il prefisso semi ‘mezzo’ (D’A-
scoli 1979: 580; D’Ascoli 1993: 683), reso nella versione apocopata sé-, che
fa riemergere b primitiva in forma geminata per effetto del raddoppiamento
fono-sintattico.
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Scheda LVII

IL TINO DOVE FERMENTA I’UVA

Capri ’0 subbéttoné [o subbat'tona]
Anacapri ’0 ténaccé [o ta'nattfa)
Descrizione:

tino nel quale avviene la fermentazione dell’uva, destinata a trasformarsi
in vino.

Etimologia:

subbéttoné [subbat'tona]: accrescitivo, mediante 1’aggiunta del suffis-
so —oné, del sostantivo vorté ‘botte’, cui si prepone il prefisso semi ‘mezzo’
(D’Ascoli 1979: 580; D’Ascoli 1993: 683), reso nella forma apocopata su-,
soggetta a labializzazione, che fa riemergere b primitiva in forma geminata,
prodotta dal raddoppiamento fono-sintattico;

ténaccé ['ta'nattfo]: peggiorativo di tiné ['tina], voce originata dal latino
tina(m), che ¢ variante di tinu(m) (Www.treccani.it; www.garzantilinguistica.
it), tramite il suffisso -accé.
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Foto ritraente il
tino in cui fermenta
I'uva.
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