Scheda XXXVIIT

L’UVA
Pogerola (Amalfi) Iuvé [l 'uva]
Pastena (Amalfi) ’uvé [1 'uva]
Lone (Amalfi) I'uvé [1 'uva]
Scala ’uvé [1 'uva]
Ravello I’uvé [l 'uva]
Minori I’uvé [1 'uva)
Maiori I’uvé [l 'uva]
Tramonti (loc. Corsano) I’uvé [1 'uva]

(loc. Paterno Sant’Elia) 1’uvé [I 'uva]
Cetara Puvé [1 'uva]

Albori  (Vietri s. m.) Puvé [1 'uva]

Descrizione: uva®', frutto (infruttescenza) della pianta della vite (Vitis
vinifera delle vitacee) formato da un grappolo costituito da un determinato
numero di bacche (acini o chicchi) di diverso colore dal verde al giallo-do-
rato, al rosso, al bluastro, al nero-violaceo, facenti parte di un complesso di
ramificazioni (raspo o graspo) (www.garzantilinguistica.it; www.treccani.it;
Devoto — Oli 1967: 1476).

Etimologia: dal latino @va(m), probabilmente da un antico *UGwA, con
connessioni nelle aree baltica e slava; sembra derivare dallo stesso radicale
di uvere ‘essere pieno di umidita’, uvor ‘umore’, uvidus ‘acquoso’ (Devoto
1985: 448; www.garzantilinguistica.it; www.treccani.it; www.etimo.it).

Note: Le sottoelencate qualita di uva fanno riferimento a tipologie di vi-
tigni, in via di estinzione o del tutto estinti, piantati nelle aree rurali delle
frazioni amalfitane di Pogerola, Pastena e Lone: (uva) iancazité / ianculéllé
[(uva) jagga'tsits / jaggu'lelld] ‘qualita d’uva bianca = biancolella’;
janéconé [janda'kona] ‘qualita di uva particolarmente pregiata, caratteriz-
zata da grappoli di medie dimensioni, dotati di acini di forma sferica, di co-
lor violetto intenso e di sapore agrodolce’; piéré (’e) palummé ['pjera (e)
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pa'lumma]®? ‘piedirosso, denominato anche piede di colombo o piedepa-
lumbo; vitigno da vino della Campania, qualita di uva dai grappoli volumi-
nosi e dagli acini (chicchi) di colore rossiccio come la zampa del colombo’
(Devoto — Oli 1967: 497); sérpéntaré [serpan'dara] / sérpéntalé [serpd
n'dala] ‘qualita di uva nera, i cui grappoli hanno forma allungata simile a
quella di un serpente’; uva cerasa ['uva a'rasa] ‘qualita di uva dalla buccia
molto sottile, da cui si ricava un vino a bassa gradazione’; uva méSché ['uva
'mofka] ‘uva mosca’; uva muschérélloné ['uva 'mufkaral'lons] ‘uva mo-
scadello’ (D’Ascoli 1979: 361); uva lepré / 1épéré ['uva 'lepra / 'lepars]
‘uva lepre’; uva répélé ['repala] ‘qualita di uva dai grappoli voluminosi’;
uva santénicolé ['uva sandani'kola] ‘qualita di uva dagli acini (chicchi)
molto sviluppati sul tipo di quelli dell’uva da tavola, utili sia da mangiare, sia
per la vinificazione’ e che prende il nome da una contrada di Maiori, Santoni-
cola; uva régginé ['uva rad'dzind] ‘uvaregina’; uva san france$ché ['uva
san fran'dzefks] ‘uva San Francesco’; uva surriénté ['uva sur'rjends]
‘qualita di uva bianca che indica la sua provenienza geografica’; uva vakké
['uva 'vakka] ‘qualita di uva dagli acini (chicchi) voluminosi, che, probabil-
mente, richiamano la stazza della mucca’; uva rosé ['uva 'rasa] ‘uva rosa’.

Le qualita di uva che interessano i fondi agricoli di Scala sono: ’o pperé
’e palummeé [0 p'pera e pa'lummo]; ’o ssanténicolé [0 ssandoni'kold];
"0 ssérpéntaré [o sserpan'dara]; o ccor ’e vorpé [o k'kor e vorpa] ‘coda
di volpe’.

Le qualita di uva presenti nelle aree rurali di Ravello sono: iiva jancazité;
’0 piéré palummé [0 'pjerd pa'lumms]; uva sérpéntaré ['uva serpd
n'dars]; uva mésché ['uva 'mofka]; o ssanténicolé [0 ssandoni'kold];
’0 gghiangaténéré [0 ggjangga'tenars] ‘qualita locale di uva bianca’; uva
vakkeé ['uva 'vakka]; ’o tténtoré [o tton'dora] ‘qualita di uva rossa presen-
te anche a Tramonti’.

Le qualita di uva che caratterizzano i terreni agricoli di Minori sono:
uva jancazité; ’o janéconé [0 janda'kona]; ’o piéré palummé [0 'pjerd
pa'lummsa]; ’o ssérpéntaré [o sserpan'dars]; uva céré ['uva 'fers];
uva muscaté ['uva mufkatd]; uva musScatellé ['uva mufka'tells];
uva muScatélloné ['uva mufkatsl'lons]; uva santénicolé ['uva sandd
ni'kold]; uva surriénté ['uva sur'rjenda]; uva vakké ['uva 'vakka].

Le qualita di uva presenti nelle aree rurali di Maiori sono: ’o iiancazité [0
jjanga'tsita]; ’o piéré palummé [o 'pjers pa'lumma];
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o ssérpéntaré [0 sserpan'dard];’o mmuScaté [0 mmu'fkatd]; o
mmuscatiéllé [o mmufka'tjells]; 0 mmuscatélloné [0 mmufkats
I'lond]; ’o iiénésté [0 jjonesta]; o ssanténicolé [0 ssandoni'kold]; uva
San Francisché ['uva san frand3zifks]; uva pané ['uva 'pans]; uva
vakké ['uva 'vakka]; uvé a ccurnéciéllé ['uv a kkurna'fjella].

Le qualita di uva riscontrate nelle zone rurali di Tramonti sono quelle
individuate, nella loro denominazione dialettale, nelle frazioni di Corsano e
Paterno. Nella prima localita sopracitata, cio¢ Corsano, si sono riscontrate
le seguenti tipologie di uva: uva ianché ['uva janga] ‘uva biancolella’; o
tténtoré [o tton'dora] ‘qualita di uva rossa’; o ppiérépalummé [0 pjerd
pa'lumma] ‘piedirosso’; uva muscé ['uva 'muffa] ‘qualita di uva dalla buc-
cia sottile’; uva muscaté ['uva mu'fkata] ‘uva moscata’; uva riSpéré ['uva
'rifpara] ‘uva bianca dagli acini medio-piccoli’; ’0 rruraté [0 rru'ratd]
‘uva rossa dagli acini voluminosi, ma radi’; o rruratiéllé [o rru'ra'tjello]
‘uva rossa dagli acini piccoli e appuntiti’. Nella seconda localita, cioé¢ Pa-
terno, si sono rilevati tipi di uva qui di séguito menzionati: uva jancazité
['uva japga'tsita]; o piéré palummé [o 'pjers pa'lumma];’o ssérpén-
taré [o sserpan'dard];’o tténtoré [o tton'dora]; o vvulévellé [o vvula
'vella] ‘qualita di uva i cui acini hanno la forma delle olive’; >0 mmuscaté
[o mmu'fkat3]; 0o mmuscatellé [o mmufka'tells];’0 mmuscatélloné
[o mmufkatal'lona] ‘tre tipi consimili di uva bianca’; uva cépollé ['uva
fa'polla] ‘qualita di uva dagli acini duri’; uva ianésté / ianéstéllé ['uva
ja'nestd / jana'stello] ‘uva ginestra’; o mmaléché [0 m'malaka]; uva
curnécéllé ['uva kurnafelld]; uva ruraté ['uva ru'rats)].

Le qualita di uva presenti nelle aree agresti di Cetara sono: uva arnaccé
['uva ar'nattfs] ‘qualita di uva bianca’; ’o janéconé [jana'kond]; o piéré
’e palummeé [o 'pjerd e pa'lumma]; ’o fféliciné [o ffali'fina] ‘qualita di
uva dalla buccia molto sottile, da cui si rivava un vino a bassa gradazione’;
uva vakké ['uva 'vakka].

Le qualita di uva diffuse ad Albori (Vietri sul Mare) sono: ’a janculéllé

[(uva) japgu'lelld]; 'u piéré ’i palummé [u 'pjers i pa'lumma]; 'u
sérpéntaré [u serpan'dars]; I’uiva vakké [l 'uva 'vakka].
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Nella foto
un grappoletto
d’uva.
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Scheda XXXVIIIT

L’UVA
Conca de’ Marini Puvé [1 'uva]
Furore uvé [1 'uva]
Agerola (loc. San Lazzaro) uvé [1 'uva]
Praiano uvé [1 'uva]
Sant’Agnello (Sorrento) Puvé [1 'uva]
Massa Lubrense uvé [1 'uva]

Descrizione: uva®, infruttescenza della pianta della vite (Vitis vinifera
delle vitacee) costituita da un grappolo che si compone di un determinato
numero di bacche (acini o chicchi) che dal punto di vista cromatico varia
dal verde al giallo-dorato, al rosso, al bluastro, al nero-violaceo, e che fanno
parte di un complesso di ramificazioni (raspo o graspo) (www.garzantilin-
guistica.it; www.treccani.it; Devoto — Oli 1967: 1476).

Etimologia: voce derivante dal latino &Zva(m), che probabilmente risale ad
un antico *UGwWA, con collegamenti nelle aree baltica e slava; sembra pro-
venire dallo stesso radicale di uvere ‘essere pieno di umidita’, Gvor ‘umore’,
wvidus ‘acquoso’ (Devoto 1985: 448; www.garzantilinguistica.it; www.trec-
cani.it; www.etimo.it).

Note: Le sottoelencate qualita di uva afferiscono a tipologie di vitigni,
tuttora presenti, che contraddistinguono le aree rurali di Conca de’ Mari-
ni: (uva) iancazité / ianculéllé [(uva) jagga'tsita / jangu'lells] ‘biancolella,
qualita d’uva bianca’; janéconé [jand'kons] ‘qualita di uva particolarmen-
te pregiata, che si compone di grappoli di medie dimensioni, caratterizzati
da acini di forma sferica, di color violetto intenso e di sapore agrodolce’;
’0 ppiéré (’e) palummé [0 p'pjera (e) pa'lumma] ‘piedirosso, definito an-
che piede di colombo o piedepalumbo: vitigno della Campania, che si carat-
terizza per una qualita di uva dai grappoli voluminosi e dagli acini (chicchi)
di colore rossiccio al pari della zampa del colombo’ (Devoto — Oli 1967: 497);
>0 ssérpéntaré [o sserpan'dara] ‘qualita di uva nera dai grappoli di forma
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Un grappoletto
d’uva.

allungata’; uva mosSché ['uva 'mofkd] ‘uva mosca’; uva muSchérélloné
['uva 'mufkaral'lons] ‘uva moscadello’ (D’Ascoli 1979: 361); uva repélé
['uva 'repala] ‘qualita di uva dai grappoli voluminosi’; iva surriénté ['uva
sur'rjenda] ‘qualita di uva bianca che indica la sua provenienza geografica’;
’0 ccolé ’e volpé [0 k'kold e 'volpa] ‘qualita di uva la cui denominazione
corrisponde a quella italiana coda di volpe’.
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Le qualita di uva i cui vitigni sono tuttora presenti presso i fondi agri-
coli di Furore sono le seguenti: uva pané ['uva 'pand]; ’o ssannicolé
[o ssanni'kola]; o ssérpéntaré [o sserpan'dars]; uva pépéllé ['uva
pa'pelld]; uva mésché ['uva 'mofka]; uva moSchéllé ['uva mo'[kells]; uva
répélé ['uva 'repald], diversamente dall’iva vacché ['uva 'vakka], prodotta
in passato e di cui attualmente non si ha piu traccia.

Le qualita di uva caratterizzanti le aree rurali di San Lazzaro di Agerola
sono le seguenti: uva trondé ['uva 'tronds]; uva palimmé ['uva pa'lummbs]
‘piedirosso’; uva sérpéntaré ['uva serpon'dars]; uva marvasiné ['uva
marva'sind]; uva ripélé ['uva 'ripals]; uva cérasé ['uva [o'rasa]; uva pané
['uva 'pana]; iva méSché ['uva 'mofka]; uva curnéciéllé ['uva kurna'{jella]
oppure uva céccariéllé ['uva tfocca'rjello]; uva fénéllé [fo'nells]; uva rosé
['uva 'rds9].

Le qualita di uva riscontrate nei terreni agricoli di Praiano sono: ’o ffra-
goliné [o ffrago'lind]; ’o piéré ’i palimmé [o 'pjers i pa'lumma]; uva
a ccurnéciéllé ['uva a kkurnd'fjells]; ’o ssérpéntaré [0 sserpan'dard] /
uva sérpéntaré ['uva serpan'dars]; uva cérasé ['uva fo'rasa]; uva mosché
['uva 'mofka]; ’o rripélé / uva ripélé [o r'ripals / 'uva 'ripals]; uva sur-
riénté ['uva sur'rjenda).

Le qualita di uva presenti nelle aree rurali di Sant’Agnello di Sorrento
sono: uva ’e sabbété ['uva e 'sabbata]; tiva vésté ['uva 'vestd]; ’o cciuggésé
[o ttfud'dzesd]; ’o ssanténicolé [0 ssandoni'kold]; uva sant’anné ['uva
san'danno].

Le qualita di uva individuate nelle aree agresti di Massa Lubrense sono: ’o
cciuggésé [o ttfud'dzesd]; uva vesté ['uva 'vestd|; piéré e palummé ['pjera
e pa'lumma]; *o ssantunicolé [o ssanduni'kold]; uva sapété ['uva 'sapata];
aglianéché [af'Aanoka] ‘aglianico’; uva fravélé ['uva 'fravala] ‘uva frago-
la’; o ssangénéllé [o ssand3za'nells] oppure tiva pané ['uva 'pand].
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Scheda XXXVIII

L’UVA
Capri Puvé [1 'uva]
Anacapri I’uvé [1 'uva]

Descrizione:

uva!, infruttescenza della pianta della vite (Vitis vinifera delle vitacee)
costituita da un grappolo che si compone di un determinato numero di bacche
(acini o chicchi) che dal punto di vista cromatico varia dal verde al giallo-do-
rato, al rosso, al bluastro, al nero-violaceo, e che fanno parte di un complesso
di ramificazioni (raspo o graspo) (www.garzantilinguistica.it; www.treccani.
it; Devoto — Oli 1967: 1476).

Etimologia:

termine proveniente dal latino #va(m), che ¢ probabile discenda ad un
antico *UGwA, con connessioni nelle aree baltica e slava; pare che origini
dallo stesso radicale di uvere ‘essere pieno di umidita’, uvor “umore’, uvidus
‘acquoso’ (Devoto 1985: 448; www.garzantilinguistica.it; www.treccani.it;
Wwww.etimo.it).

Note:

Le qualita di uva che caratterizzano le aree rurali di Capri sono di ségui-
to elencate: ’0 ssanténicolé [o ssandoni'kold] ‘uva San Nicola, qualita di
uva bianca’; u ppalumminé [u ppalum'mina]| ‘piedirosso, definito anche
piede di colombo o piedepalumbo: vitigno della Campania che si caratte-

1 la forma sva ¢ prevalente nel territorio campano in generale, compresa I’area dell’Alta
Terra di Lavoro, poi annessa al Lazio, come si evince dalle voci che emergono dai punti d’in-
chiesta dell’AIS 701 (San Donato [FR ex CE] - /v <), 710 (Ausonia [FR ex CE] - [ iva), 712
(Gallo [CE] - up?), 713 (Formicola [CE] - [ 1f3¢), 714 (Colle Sannita [BN] - / 173%), 720 (Monte
di Procida [NA] - dd 1va), 721 (Napoli - / 1if32), 722 (Ottaviano [NA] - / uv ), 723 (Montefusco
[AV] - 1 ufp @), 724 (Acerno [SA] - [ uv @), 725 (Trevico [AV] - [ uv+ @), 731 (Teggiano [SA] -
[ uv <), 740 (Omignano [SA] - / uv<).
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Nella foto
un insieme
di grappoli d’uva.

rizza per una qualita di uva dai grappoli voluminosi e dagli acini (chicchi)
di colore rossiccio al pari della zampa del colombo’ (Devoto — Oli 1967:
497); uva cacamoéSché ["uva kaka'mofks] ‘qualita di uva bianca’; iiva na-
tivé ["uva na'tiva] ‘qualita di uva da tavola sia bianca che rossa’; *u cciun-
ghésé [u ttfun'gesa] ‘qualita di uva bianca’; *u téntéré [u ton'dora] ’qua-
lita di uva rossa’; uva rassé [’uva 'rassa]; uva térété ['uva 'terata];’u
ccatalanésSché [u kkatala'nefka].

Le qualita di uva tuttora presenti presso i fondi agricoli di Anacapri
sono le seguenti: ’a ianculéllé [a japgu'lella] “uva biancolella’; o ppéré
’i palummé [o p'pera i pa'lumms| ‘uva piedirosso’; ’o ssandénicolé
[o ssandoni'kola]; iva rassé ['uva 'rasss]; uva véntrosé ['uva von'dross|
‘qualita di uva da tavola, che prende il nome dal toponimo isolano Cala Ven-
trosa’ (corrispondente all’uiva térété ['uva 'terata] diffusa a Capri); uva
catalané$ché ['uva katala'nefks|; *0 cciunghésé [o ttfun'gesa]; ’a falan-
ghiné [a falan'gina] ¢ ’a sanginéllé [a sangi'nella]>.

2 Le qualita di uva falanghiné [falay'ginos] ¢ sanginéllé [sangi'n€lla] non sono autoc-
tone, bensi importate dall’esterno.
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